HO’}EL

Drei Meniivorschlige fiir Ihren Besuch im ASTINGER
7
Menii 1: Gesamtpreis pro Person 30,90 €

Amuse bouche -
ein kleiner Grufs aus der Kiiche als Ouvertiire

Feines Hochzeitssiippchen
mit Eierstich und Gemiiseeinlage,

Frisches Forellenfilet gediinstet
an feinem Rieslingrahm,
dazu Reistimbal

Thiiringer Bratenvariation aus ,,Grude“ und Steinbackofen
feine Hirschkalbskeule auf WacholderrahmsofSe sowie
zarte Schweinemedaillons an Pilzrahmsope,
dazu hausgemachte Thiir. Kl6f3e, Babshiillerle,
Buttergemiise und Apfelrotkraut .

Hausgemachte Apfelbeignets
feine Apfelscheiben im knusprigen Teigmantel gebraten,
mit Zimteis und frischer Sahne.

Menii 2: Gesamtpreis pro Person 25,90 €

Amuse bouche -
ein kleiner Gruf aus der Kiiche als Ouvertiire

Feiner Gefliigelsalat
mit Friichten und hausgemachtem Dressing,
dazu knuspriges Baguette aus unserem Steinbackofen

Zucchinicremesiippchen
mit geschmorten Pfifferlingen und Sahnehdubchen

Variation edler Filets von Seezunge und Lachsforelle
raffiniert angerichtet auf Ananasscheibe und
griinem Spargel mit Kdse iiberbacken,
dazu Safranreis

Frische Erdbeeren mariniert in Balsamico Grande Riserva
dazu Vanilleeis und frische Sahne




Menii 3: Gesamtpreis pro Person 28,70 €

Amuse bouche -
ein kleiner Gruf3 aus der Kiiche als Ouvertiire

Feine Lachsroschen am Feldsalat
garniert mit Kaviar und Sahnemeerrettich,
dazu knuspriges Baguette aus unserem Steinbackofen

Siippchen nach Art des Hauses
krdftiges Hiihnerboillon mit Gemiise- und Fleischeinlage,
verfeinert mit Krduterkdse.

Entrecote
an pikanter Thaipfeffersofse
mit gediinstetem Buttergemiise,
dazu Schmiedefelder Babshiillerle

Pfirsiche im edlen Obstbrand flambiert
dazu Mandelsplitter und Vanilleeis

Wir hoffen, Thren Wiinschen mit dieser Menii-Auswahl gerecht zu werden und uns stets
bemiihen, Ihren Aufenthalt in unserem Hause zu einem kulinarischen Héhepunkt werden zu
lassen.

Bitte beachten Sie, dass nur die Auswahl eines Meniis fiir alle Teilnehmer (ab 4 Personen, in
Ausnahmefillen auf Nachfrage auch ab 2 Personen) moglich ist. Anderungen bei den
Vorspeisen oder Nachspeisen sind nach vorheriger Absprache méglich

Fiir Riickfragen stehen Ihnen gern zur Verfiigung:
Frau und Herr Gastinger, Herr Schmoranzer

Hotel Gastinger, 98711 Schmiedefeld am Rennsteig, limenauer Straf3e 21;

Tel. 036782 /707 — 0, Fax: 036782/ 707 — 11
EMail: info@Hotel-Gastinger.de; Web: www.Hotel-Gastinger.de

Aufgefiihrte Leistungen und Preise Stand: 09/2009


http://www.hotel-gastinger.de/
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